Ecole du Courbencon

Tel : 02 31 6864 17
Souleuvre en Bocage

Restauration scofaire I 2 an 27 novembre 2026 *

Les viandes sont d’origine francgaise.
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*ces menus sont donnés a titre indicatif, ils peuvent étre modifiés suivant 'approvisionnement

Petits suisses

Tomme / Salade de fruits

Fromage blanc

Yaourt de brebis

23/11 24/11 26/11 27/11
Salade deriz Betteraves rouges Potage Salade de pates
Escalope de dinde Jambon sauce moutarde Gratin de courges Dos de cabillaud
Petits pois Carottes / Lentilles Salade Haricots verts

Mousse au chocolat

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
2/11 3/11 5/11 6/11
Betteraves mais Macédoine de légumes Potage - Carottes rapées .
Sauté de porc Dos de cabillaud Blanquette de veau Quiche butternut brocolis :-
Riz Pommes de terre carottes Petits pois Salade
Camembert / Compote Mousse au chocolat Salade de fruits Bananes
9/11 10/11 12/11 13/11
Salade de lentilles J Chou rouge Mozza Orange _- Potage J Salade de haricots
Filet de poulet Haricots blancs Hachis Dos de colin
Pommes de terre carottes Riz Salade Ratatouille d’hiver
Yaourt Emmental/ Clémentines Créme dessert Raisin
16/11 17/11 19/11 20/11
Potage Coleslaw - Taboulé - Rillettes de thon .
Boeuf bourguignon Poissons Pommes de terre Chou-fleur 1 Roti de porc
Jardiniere de légumes Semoule CEufs Flageolets

Yaourt

St Nectaire / Pommes

Géateau a la carotte

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fait maison




